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甘蔗渣栽培鲍鱼菇的技术研究
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51 06 42
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摘要 本文利用甘蔗渣加入 10 %麦鼓和适量 (约 5% )泥土进行堆制发酵
.

试验结果表明
:

经

发酵处理后的甘蔗渣培养料能有效地防止杂菌污染 ;
而且明显地促进菌丝生长

,

缩短鲍鱼菇

的生长周期
,

产菇量较高
,

生物学效率可高达 174 %
。
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鲍鱼菇 lP eu , “ 。 ; 二夕
一

印 uj
,

又称为平菇
、

凤尾菇
,

是一种世界性的低温型食用菌
。

由

于它的营养丰富
,

蛋白质的含量较双饱磨菇
、

草菇等都高 (陈士瑜
,

1 9 8 3 ;李志超
,

19 8 8 )
,

因

此国外许多国家都很重视发展鲍鱼菇的生产 (陈士瑜
,

1 9 8 3 ;
se

r m an in et al, 1 9 7 9 ;

aB on et

ia
,

19 79 )
,

我国亦已广泛地栽培
。

多以麦秆
、

木糠
、

废棉花或稻草作为主要的栽培料
。

我国

南方和毛里求斯岛国盛产甘蔗
,

甘蔗渣资源丰富
。

而毛里求斯终年气温都在 21 ~ 24 ℃
,

可

全年自然条件下栽培鲍鱼菇
;
对于探索利用甘蔗渣发展食用菌生产有较高经济效益

。

鲍鱼菇的栽培
,

国外多以塑料袋或塑料桶高温灭菌栽培
;
我国在栽培过程中比较普遍

加入多菌灵等化学农药生料开放式栽培 (李志超
,

19 8 8 ;
周宗俊等

.

1 9 8 4 )
。

本文在于探索方

法简易
,

成本低
,

效益大的开放式栽培
,

从 1 9 8 4年开始探索研究
,

经多年的研究实践
,

现将

其整理报道
。

l 材料和方法

1
.

1 菌种

为 尸蜘耐
。 。 P 30 4 4菌株

,

由毛里求斯农业部不囚卫技术中心提供
,

引自法国
。

1
.

2 供试材料

母种培养基
: P D A ( 20 %马铃薯

,

2%葡萄糖
,

2%琼脂 )
,

培养基中加 0
.

5%酵母粉
,

0
.

1% K H Z P O ; ,

0
.

1% M g SO
; 。

原种和栽培种培养基
:

70 %玉米粒
,

20 %牛粪粉
,

10 %甘蔗渣
。

栽培料
:

甘蔗渣 90 % ~ 95 %
,

麦鼓 10 %~ 5%
,

富含有机质的泥土适量 (约 5%
,

下同 )
.

或甘蔗渣45 %
,

稻草 45 %
,

麦数 10 %
,

泥土适量
。

19 93一 04一 2 8 收稿
二
本文是作者 19 8 4一 19 86年在毛里求斯援外工作的一部分

。
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1
.

3试验方法

菌种按常规方法制备
。

栽培料则将甘蔗渣
、

麦鼓
、

泥土混合后加水拌匀
,

使含水量60 %左右
,

并用石灰调节至

p H 1 0
。

若用稻草代替部分蔗渣
,

则先将稻草浸泡于 3% ~ 4%石灰水中
,

浸 24 h 后捞起与甘

蔗渣等混合拌匀
.

尔后将料堆起
,

稍压实
,

堆高约 1一 1
.

s m
,

并在堆心打几个孔至底部
,

建

堆完毕覆盖农用塑料薄膜
,

若在露天堆制时
,

则宜用黑色薄膜覆盖之
。

堆沤 3天后
,

将堆料

内外上下充分翻转
,

再调节 p H 至 1 0
,

同时补充水分
,

使含水量维持在“ %
,

将堆料再覆盖

2天后即可出料
。

把堆制好的培养料装入尼龙纤维塑料袋内
,

置于菇房中冷却次日播种
.

对照处理 ( l) 不加泥土发酵 ; (2 )将料调配好后装入布袋中置于 1 25 ℃高压蒸汽灭菌2

h
。

1
.

4 栽培管理

采用压块或大床栽培
,

先将农用薄膜铺在地板或床架上 ;若压块栽培
,

则用50
c m x 50

c m 又 10
c m 大的移动木框

。

播种量 10 % ~ 15 %
,

分别在底部和料面撒二层菌种
,

料面上的

菌种约占23/
,

最后撒上少量栽培料略将菌种覆盖之
,

于料块中打数个洞
,

然后盖上薄膜
。

播种后 14 一 1 6天
,

菌丝长满料块
,

并开始出现吐黄水现象
,

此时应立即揭开薄膜让其

出菇
。

3天后原基分化
,

再经 3一 4天子实体成熟
。

2 结果和讨论

2
.

1 结果表明
,

用玉米粒制鲍鱼菇的原种和生产种
,

菌丝生长旺盛
,

伸展力强
,

稠密且粗

壮
,

这显然与玉米粒的营养丰富有关
,

在玉米粒中加入适量的蔗渣和牛粪粉
,

既有利于菌

丝生长
,

亦起到通气和基质松软作用
。

在 22 ~ 24 ℃温度下培养17 一 2 0夭可长满全瓶
。

不 少

报道
,

菌丝长满瓶后即用于播种 (陈士瑜
,

1 9 8 3 ; 陈士瑜
,

19 82 ;周宗俊等
,

19 84 ;黄年来
,

198 2 )
.

但在我们的试验中发现
,

当菌丝长满瓶后用于播种
,

此时生命力虽然最强
,

但作为

开放式栽培
,

往往在播种后不久易造成杂菌在玉米粒上草生
,

污染后乃至菌种不能复生而

使栽培失败
。

我们则将菌种培养至 35 天左右
,

可见原基即将分化时才用于播种
。

播种后不

仅菌种复生块
,

而且抗杂菌能力特别强
,

拟与老龄菌种能产生一 定量溶菌酶有关 (陈士

瑜
,

1 9 8 2 ;黄年来
,

1 9 8 2 )
。

2
.

2 甘蔗渣加入适量泥土堆沤发酵
,

升温快
,

温度高
,

48 h 后升温至 68 ~ 73 ℃
,

而对照处

理的则 72 h 后温度才升至 58 ℃左右
。

在第3天翻料中
,

加入泥土的堆料可见大量灰白色的

嗜热放线菌生长
,

可闻及芳香的土腥味
;
为此

,

这与泥土中带来大量的微生物有关
.

由于连

续 5天的高温发酵
,

致使中低温型微生物不能生长并被高温环境所杀死
,

达到消毒之 目

的
。

经反复试验和观察
,

采用加泥土发酵的培养料
,

所使用的播种工具
、

栽培用的塑料薄

膜
,

以及菇房都不必作任何消毒处理
,

尚未发现培养料被杂菌污染
。

而采用高温蒸汽灭 菌

的
,

在同等条件下培养
,

第4天即出现绿色木霉
、

曲霉类等杂菌污染
,

7天内因严重污染而失

败
.

不加泥土发酵的
,

亦出现大部分污染
,

且水分易散失
.

因此
,

加入泥土发酵
,

既提供各类

高温型微生物之源
,

尤其放线菌类的大量生长
,

拟产生特异性的抗生素类物质而抑制杂菌

的生长
。

同时也使甘蔗渣容易压实成块
,

对保持料块的水分起一定的作用
.
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表 1 甘蔗渣加泥土发醉的温度变化及放线菌生长情况 /毛黑求斯 ( 19 8 )5

投料量
/ k g 温度 放线菌

℃ 长相

2 4 h

温度 放线菌
℃ 长相

4 8 h

温度 放线菌

72 h 9 6 h 12 0 h

温度 放线菌
长相

+ +

长相

温度 放线菌 温度 放线菌
℃ 长相 ℃ 长相

1 00 + 泥土 2 2 0 42 0

1 00 C K 2 3 0 35 0

斗1斗+

46 0 58 +

6 8 十+十 60 + +

55 0 5 3 0

2
.

3 试验结果表明
,

甘蔗渣中加入 10 %的麦数
,

可获得较理想的产量
,

其生物学效率一般

都超过 1 00 %
,

而加入 5%的麦鼓
,

生物学效率在70 %左右
。

但当麦数量加至 15 %一 20 %时
,

则往往会在播种后
,

菌丝生长过程中会造成菌块升温过高而抑制了菌丝生长
,

菌丝受到高

温伤害而造成低产
。

表 2 麦数不同加人最对产i 的影响
, ’

(毛黑求斯 198 5) k8

总投料量
麦鼓加入量

/%

第l潮菇产量 3潮总产量

平均 最高 周期 d/ 平均 最高 周期阳

43
.

7

5 4
.

2

5 6
.

4 2 4 7 2
.

3 9 1
.

6 40

79
.

8 22 107
.

6 143
.

5 38

5l0
nù八日八UnU, .上d.l

1) 3次试验的平均数 (湿度 22 ~ 24 ℃ )

2
.

4 本试验中发现
,

若在揭膜待出菇期间
,

适时喷雾1%浓度的复合肥 (含 N
,

P
,

K
,

M s)

溶液
,

有明显促进原基分化的作用
,

且形成的子实体粗壮
,

菌盖肉质厚
,

朵型大
,

产量高 (图

版 2
,

3 )
。

收获第 1潮菇就可获得生物学效率 1 05 %
,

收获3潮菇后就可高达 174 % (见表 3 )
.

对于复合肥有促进原基分化
,

提高产量的机理有待进一步探讨
.

表3 喷施复合月巴容液对产 t 的影响
D

(毛黑求斯 19 86) kg

总投料量
麦数加入量

/%

第1潮菇产量

最低 最高 平均

3潮总产量

最低 最高 平均

6 7
.

3

C K 4 3
.

6

10 5 8 5
.

5 11 6
.

2

79
.

8 5 4
.

2 97
.

2

17 4
.

1

14 3
.

5

136
。

9

107
.

6

nùn nùn1工,l

1) 3次重复试脸的平均教 (温度 22 ~ 24 ℃ )

.2 5 19 89~ 1 992年
,

先后在新兴县
、

郁南县进一步以稻草代替部分甘蔗渣进行混合发酵

的栽培研究
。

结果表明
,

甘蔗渣混合稻草发酵后栽培鲍鱼菇
,

平均产量在1 26 %左右
,

最高

可达 168 %
,

而用纯稻草栽培的
,

生物学效率在75 %左右 (见表 4 )
.
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表 4 甘蔗泣与稻草混合发醉栽培鲍鱼菇的试验
`’

第 1潮菇产量

(新兴 1 98 9)

3潮菇总产量

总投料量 稻草加入量
平均 最高 周期 / d平均 最高 周期阳

10 0 63
.

8 6 1
.

71 6 2
.

1 16 7
.

8

10 0 0 94 1
.

23 5
.

3 2 9 74
.

8 53
.

4 43

1 ) 2次重复试脸平均数( 温度1 5 ~18 ,C )

甘蔗渣或甘蔗渣与稻草的堆制发酵
,

关键在于严格控制料的含水量
,

若含水量偏多
,

往往会使发酵过程中升温缓慢
,

以致发酵失败
。

对于如何用此发酵技术探索栽培其它食用

菌是值得进一步研究的课题
。

致谢 新兴县科协李锦文工程师
.

彭昌农技师协助部分工作
,

袁永生副教授对论文提出宝贵意见
。
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.

平菇的生理
.

食用菌
,
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,
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李志超
.
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.
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.
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.
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I n d ia
.

M su h r

oo m cS i
.

10 ( 2 ) : 5 97~ 6 08

C h a n g S T
,

19 7 9
.

C u l t i va t io n o f 不
尸。习 a r 汉l a t ,汉 : , a

悯 fr o m e o t t o n w a s t e e o m P谓 st
.
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S
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,
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L u n a M
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.
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co m P谓 t d u r in g g r o w t h a n d

r e p r od u ct io n o f P如
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& M us h r

oo m cS i
,
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: 37~ 53
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7, o tu s ` 户

, 一
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.
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·

U in v
. ,
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`。 s 二乒尸
一

“ 扣 s u c c e s s fu 勿
·

T h e r es u lt w h ic h w as o b t ia n de fr o m t h e r e Pae t de e x Pe r im e n t s

s h o w de t h a t t h e m y ce ilu m o f P如
,以。 ; 二少冲

一

。 弃 g r e w 访g o r o u s ly a n d t h ic k ly
, a n d h ad a

s t r o n g vi t a il t y i n t h e b a g as s e m ed iu m t h a t m议 e d w i t h a s m al l qu a n t i t y o f w h e a t b r a n
an d a
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表4 甘蔗泣与稻草混合发醉栽培鲍鱼菇的试验
`’

第1 潮菇产量

(新兴1 98 9 )

3潮菇总产量

总投料量 稻草加入量
平均 最高 周期 / d平均 最高 周期阳

1 003 6
.

8 61
.

712 6
.

1 1 67
.

8

1 9 0 0 01 4
.

2 5 3
.

2 39 74
.

8 5 3
.

4 4 3

1 )2 次重复试脸平均数 (温度1 5 ~18 ,C )

甘蔗渣或甘蔗渣与稻草的堆制发酵
,

关键在于严格控制料的含水量
,

若含水量偏多
,

往往会使发酵过程中升温缓慢
,

以致发酵失败
。

对于如何用此发酵技术探索栽培其它食用

菌是值得进一步研究的课题
。

致谢 新兴县科协李锦文工程师
.

彭昌农技师协助部分工作
,

袁永生副教授对论文提出宝贵意见
。
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