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糯小麦品系 TN-1的品质性状分析
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摘要:测定了引进糯小麦品系 TN-1 的直链淀粉和籽粒全蛋白质的含量.结果表明 , TN-1 的直链淀粉质量分数低于

1%,与糯米相似;全蛋白质量分数为18.00%, 且含小麦独有的面筋蛋白 ,具有独特的品质.TN-1 的籽粒糯性由 3对

独立的隐性基因支配.并就糯小麦的应用前景进行了分析.
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　　自然界中 ,玉米 、水稻 、高粱等二倍体禾谷类作

物中都有全糯质的天然突变体[ 1] ,但尚未发现六倍

体的小麦中存在全糯质突变体[ 2～ 4] .1995年日本科

学家Nakamura等首次由属部分糯性小麦的中国江苏

地方品种“白火麦”和日本品种“关东 107”的杂交后

代中选育出了糯小麦这一崭新的种质[ 5] .我国也于

2000年成功地人工合成了糯小麦
[ 6 , 7]

,而糯小麦育

种在我国刚起步不久 ,目前国内尚未有通过审定的

糯小麦品种.华南农业大学近年引进了糯小麦品系

TN-1 ,本研究的目的是考察 TN-1籽粒品质性状的表

现和糯性的遗传 ,为利用这一资源进行糯小麦育种

提供依据.

1　材料和方法

1.1　材料

引进的糯小麦品系 TN-1和本地抗赤霉病 、早熟

的非糯小麦品系 T531.

1.2　TN-1的品质分析

将TN-1和 T531的种子经旋风磨磨成全麦粉 ,参

照GB7648-87标准 ,用直链淀粉测定仪测定其直链淀

粉含量 ,采用瑞典 Foss公司生产的 kjeltec-2300型全

自动凯氏定氮仪测定全蛋白质含量.

1.3　糯性遗传模式的分析

对亲本 、F1 、F2 、BC1F1 及 BC1F2 株系的籽粒进行

切片 ,用 I2-KI 染色测定其糯性反应 ,糯性籽粒将被

染成红棕色 ,非糯籽粒将被染成蓝黑色.用卡平方测

验检验实测的分离比例与理论比例的适合性 ,分析

糯性的遗传模式.

2　结果与分析

2.1　TN-1的直链淀粉含量和蛋白质含量测定

T531 、TN-1与糯米的直链淀粉质量分数分别为

15.26%、0.89%和小于 2%[ 8] ,TN-1的直链淀粉质量

分数与糯米相似而远较 T531低.TN-1的全蛋白质

质量分数为 18.00%,与 T531(w=17.42%)相似 ,远

远高于糯米的 7%～ 8%[ 8] ,且 TN-1含有小麦独有的

面筋蛋白.可见 ,糯小麦在化学成分上既有象糯米一

样的高支链淀粉含量 ,又具有如普通小麦一样的高

蛋白质含量和面筋蛋白.

2.2　小麦籽粒的糯性遗传分析

对亲本 、F1 、F2 、BC1F1 的籽粒用 I2-KI 进行测试 ,

TN-1的籽粒全部染成红棕色 ,T531和 F1的籽粒全部

染成蓝黑色 ,说明控制糯质胚乳的基因是隐性的.在

1 630粒 F2 籽粒当中有 26粒被染成红棕色 ,1 604粒

被染成蓝黑色 ,经卡平方测验 , 2种籽粒的比例与 3

对隐性基因独立分离的理论比 63∶1相符.用 T531

对F1进行回交 ,回交一代 96个籽粒全部呈蓝黑色的

I2-KI反应.而 BC1F2 的89个单株中 ,有 82株的籽粒

全部被染成蓝黑色 ,7株的籽粒出现蓝黑和红棕色分

离 ,这 2种类型株系的比例同样符合 7∶1的 3对隐性

基因独立分离的理论比.以上亲本和 4个杂种世代

的籽粒糯性鉴定结果清楚地表明了糯小麦 TN-1 的

糯性由 3对独立的隐性基因控制.

3　讨论

目前绝大多数原始的糯小麦资源和 TN-1 一样
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都来源于“白火麦”和“关东 107”的杂交后代[ 5～ 7] ,由

于“白火麦”和“关东 107”的农艺性状不良 ,故人工选

育的原始糯小麦的农艺性状也都很差.上述试验结

果证实了 TN-1的糯性由 3对独立的隐性基因支配 ,

所以 ,用回交育种的方法将控制糯性的基因转移到

农艺性状好的本地小麦的遗传背景中 ,快速育成符

合生产要求的糯小麦品种的可行性很大.

本试验结果表明糯小麦兼有糯米的粘性和小麦

的高营养价值及良好的加工性能.近来研究中发现 ,

直链/支链淀粉的比例通过影响糊化温度 、峰值粘

度 、保持强度 、回生值等性状影响面包 、面条 、馒头等

食品的外观和食用品质
[ 9]
,在普通小麦粉中添加一

定比例的糯小麦粉 ,提高支链淀粉的含量 ,可提高面

条的韧滑性 ,减少断条和汤糊;也可提高面团的韧

性 ,在发酵中有利于面包和馒头的蓬松 ,并在面包和

馒头储存时有助于减缓老化现象 ,延长货架寿命.由

于糯小麦的蛋白质 、氨基酸等营养成分含量较糯米

高 ,用糯小麦替代糯米加工成的八宝粥 、芝麻糊等 ,

将具有更高的营养价值和独特的风味.
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Analysis for Grain Quality Characters of the Waxy Wheat Line TN-1
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Abstract:The contents of grain amylose and protein in waxy wheat line TN-1 and non-waxy wheat line T531 were tested.

The grain of TN-1 contained low amylose (0.89%)similar to glutinous rice and high protein (18.00%)as well as

gluten similar to T531 , thus possessed the particular quality.The results also showed that three pairs of recessive genes

controlled waxy endosperm of TN-1 independently.The prospect of applying waxy wheat was also discussed.
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